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DEM FREIHOF THAYNGEN WURDE NEUES LEBEN EINGEHAUCHT

Riesige Cordon-Bleus und ein 
gemütliches Ambiente laden 
jeden Gast zum Geniessen ein.

Die Familie Panscera führt den Freihof mit einer Leiden-
schaft für die Gastronomie, die tief in ihrer Familienge-
schichte verwurzelt ist. Diese Liebe zur Kulinarik und 
herzlichen Gastfreundschaft wurde von Generation zu 
Generation weitergegeben und mit dem herzblut wird 
nun seit Mai 2024 der Freihof betrieben.

Der Freihof Thayngen zeichnet sich durch seine einzigartige 
traditionelle Gastfreundschaft aus. Die Gäste schätzen be-
sonders die hausgemachten Spezialitäten, darunter die be-
rühmten Cordon Bleues, zarte Rinderfilets und frisch zube-
reitete Spätzli. Diese kulinarischen Highlights, zusammen 
mit den vielseitigen Räumlichkeiten für verschiedene Anläs-
se und Veranstaltungen, machen den Freihof zu einem be-
liebten Treffpunkt im Reiat.

Mit Freude blicken die Betreiber auf den bisherigen Erfolg 
zurück. Besonders im Gedächtnis geblieben sind ihnen die 
zahlreichen positiven Rückmeldungen der Gäste, die den 
Freihof Thayngen zu einem lebendigen und beliebten Ort 
machen. Diese Anerkennung bestärkt das Team, weiterhin 
mit vollem Einsatz für das Wohl der Gäste zu sorgen.

Unter den empfohlenen Gerichten ragen die hausgemach-
ten Cordon Bleues in verschiedenen Variationen heraus, 
wie das «Freihof» mit einer hausgemachten Käsemischung, 
sowie die zarten Rinderfilets mit einer Auswahl an Saucen. 
Auch die hausgemachten Spätzli sind ein besonderes High-
light auf der Speisekarte.

Ein weiteres Merkmal des Freihofs ist die Zusammenarbeit 
mit lokalen Händlern. Die Verwendung regionaler Produkte 
unterstützt nicht nur die lokale Wirtschaft, sondern garan-
tiert auch die Frische und Qualität der angebotenen Spei-
sen. Diese Praxis unterstreicht das Engagement der Familie 
Panscera für Nachhaltigkeit und Regionalität.

Die tägliche Herausforderung, frische Mittagsgerichte zuzu-
bereiten, die Abwechslung bieten und rechtzeitig serviert 
werden, meistert das Team dank guter Organisation und ef-
fizienter Prozesse mit Bravour. Diese Anstrengungen tragen 
wesentlich zum Erfolg und zur Beliebtheit des Freihofs bei.

Für die Zukunft plant der Freihof Thayngen eine kontinuier-
liche Verbesserung des Angebots. Neue, attraktive Events 
und Angebote sollen eingeführt werden, um sich künftig als 
gastronomischen Mittelpunkt in Thayngen zu etablieren. 

Die Familie Panscera möchte der Bevölkerung im Reiat für 
die grossartige Unterstützung und die vielen positiven 
Rückmeldungen danken. Es ist ihnen eine Freude, ein Teil 
dieser Gemeinschaft zu sein, und sie freuen sich darauf, 
weiterhin mit ihrem kulinarischen Angebot und ihrer Gast-
freundschaft zu begeistern. (me)
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DIE GESCHICHTE DER SOFTTECH AG
Innovation und Partnerschaft seit 1994

Die in Thayngen ansässige softtech ag wurde im Juni 1994 
gegründet und hat sich als zertifizierter Abacus Silber 
Partner auf die Analyse, Gestaltung und Einführung von 
Business-Lösungen und Geschäftsprozessen, basierend 
auf der Abacus Business Software, spezialisiert.

Kunden im Fokus
Innovatives, kundenorientiertes Denken und Handeln ste-
hen im Mittelpunkt und haben zu langfristigen, fairen und 
partnerschaftlichen Kundenbeziehungen geführt. Neben 
betriebswirtschaftlichem Know-how und vertieften IT-
Kenntnissen sind Diskretion, Investitionsschutz und Sicher-
heit zentrale Bestandteile des täglichen Handelns.

Die Expertise der softtech ag erstreckt sich auf kleine bis 
grosse Unternehmen in den Bereichen Dienstleistung, Han-
del, Industrie, Bau, Treuhand, Immobilienverwaltung, Non-
Profit-Organisationen und öffentliche Verwaltungen.

Stärken und Innovation
Die Stärken der softtech ag liegen nicht nur in der langjähri-
gen Erfahrung, sondern auch in der Fähigkeit, Kundenan-
forderungen zu erkennen, zu verstehen und daraus innova-
tive und massgeschneiderte Lösungen zu entwickeln, die 
den Herausforderungen moderner Geschäftsprozesse ge-
recht werden.

Ein vielseitiges Werkzeug
Mit der Abacus Business Software setzt die softtech ag ein 
vielseitiges Werkzeug zur Verarbeitung geschäftsrelevanter 
Daten ein. Das Abacus-Softwareportfolio umfasst Module 
für Finanz- und Rechnungswesen, HR und Lohnbuchhal-
tung, CRM, Projektverwaltung, Auftragsbearbeitung, Ser-
vicemanagement sowie verschiedene Branchenlösungen 
für den Bau. Darüber hinaus bietet die softtech ag individu-
elle Schulungen und fortlaufende Beratungsdienste an, um 
sicherzustellen, dass ihre Kunden das volle Potenzial der 
Software ausschöpfen können.

Eine starke Partnerschaft
Mit dem Wechsel von der Warenumsatzsteuer zur Mehr-
wertsteuer begann die langjährige Partnerschaft mit der in 
St. Gallen ansässigen Softwarefirma Abacus. Heute ist Ab-
acus der führende Anbieter von Business-Lösungen in der 
Schweiz. Die Auszeichnung als Silber Partner bestätigt die 
Fachkompetenz der softtech ag und die erfolgreiche Zu-
sammenarbeit.

Digitalisierung
Die digitale Transformation in Schweizer Unternehmen ist 
ein zentrales Thema. Immer mehr Prozesse müssen orts-

Die softtech ag feiert dieses Jahr ihr Jubiläum und blickt mit allen Teammitgliedern

unabhängig und zeitnah ausgeführt werden können. Zeit- 
und Leistungserfassung, Spesenerfassung sowie die Ver-
waltung von Ferien- und Absenzanträgen lassen sich 
problemlos über das Smartphone abwickeln. Unterneh-
men erkennen zunehmend, dass Employee Self Service 
(ESS) heute ein wichtiger Bestandteil einer modernen Ar-
beitsumgebung ist.

KI – Chance und/oder Bedrohung?
Die softtech ag hat die Chancen moderner, zukunftswei-
sender Technologien erkannt und setzt diese gezielt ein. 
Künstliche Intelligenz (KI) spielt dabei eine wichtige Rolle. 
Sie optimiert Prozesse, senkt Kosten und verbessert die 
Entscheidungsfindung erheblich. Ein sorgsamer, gewissen-
hafter Umgang mit KI ist für die softtech ag unerlässlich. 



softtech ag
Barzingergasse 4 
8240 Thayngen

Telefon	 052 645 00 00 
E-Mail	 info@softtech.ch 
Website	softtech.ch

 
Offizieller Vertriebspartner für

auf die Zeit zurück. Sie scheinen das Puzzle perfekt zusammengefügt zu haben.

Den Kunden wird gezeigt, wie KI bewusst und gezielt ein-
gesetzt werden kann.

Hohe Anforderungen an die Mitarbeiter
Die Kombination aus technischem Know-how und Fach-
kompetenz stellt hohe Anforderungen an die Mitarbeiten-
den. Kreativität, Neugierde, Offenheit für Neues und Aus-
dauer sind nur einige der geforderten Eigenschaften. 
Stetige Weiterbildung ist ebenso Voraussetzung. Eine kauf-
männische Grundausbildung mit entsprechender Weiter-
bildung oder ein betriebswirtschaftliches Studium bilden 
die Basis. Fachkenntnisse in Personal- und Salärwesen, 
Rechnungswesen, Auftragsabwicklung oder Projektma-
nagement sind ebenfalls erforderlich. Die sich ständig än-
dernden gesetzlichen Bestimmungen stellen zusätzliche 

Herausforderungen dar. In Kombination mit den Funktio-
nen der Abacus-Software entstehen so kreative Lösungen 
für die Kunden.

Familiäre Arbeitsumgebung
Im Laufe der Jahre hat sich die softtech ag ständig weiter-
entwickelt und an die wandelnden Anforderungen des 
Marktes angepasst. Während zu Beginn der Verkauf von 
Hard- und Software im Vordergrund stand, konzentriert sich 
das Unternehmen heute auf digitale Geschäftsprozesse. 

Geblieben ist der ideologische Gedanke. Neben innovati-
ven Lösungen legt die softtech ag grossen Wert auf eine 
familiäre Unternehmenskultur und ein positives, von Zu-
sammenarbeit geprägtes Arbeitsklima. Regelmässige 
Teambildung und kontinuierliche Weiterbildungsmöglich-
keiten sichern den Erfolg des Teams. Viele langjährige Mit-
arbeitende sind das Resultat.

Anlässlich des 30-Jahr-Jubiläums blickt die softtech ag mit 
Stolz auf ihre bisherigen Erfolge zurück und freut sich auf 
die Zukunft. Mit dem Vertrauen ihrer Kunden und einer zu-
kunftsorientierten Vision wird das Unternehmen weiterhin 
Innovationen vorantreiben und gemeinsam Grosses errei-
chen.

Die softtech ag dankt an dieser Stelle, allen Mitarbeitern für 
ihren unermüdlichen Einsatz. (zvg)



REIAT GEWERBLER-NEWS | Seite 4

Robert Tanner

Die ABT Assekuranz Broker Tanner GmbH, geführt von Robert Tanner, ist ein neutra-
ler und unabhängiger Versicherungsbroker mit über 30 Jahren Erfahrung im nationa-
len und internationalen KMU- und Industriegeschäft.

ABT Assekuranz Broker arbeitet als Co-Broker und Partner von Centerbroke Zürich und 
ist Mitglied der Swiss Insurance Brokers Association (SIBA). Mit Verträgen bei allen be-
deutenden Versicherungsgesellschaften in der Schweiz und Liechtenstein bietet das 
Unternehmen massgeschneiderte Versicherungslösungen an.

Die Stärken liegen in der Risikoanalyse und der engen Zusammenarbeit mit Versicherungs-
partnern. Diese ermöglichen es, den besten Versicherungsschutz zu optimalen Preisen zu 
gewährleisten. Die Betreuung erfolgt in drei Stufen: Prüfung der bestehenden Verträge, 
fundierte Analyse mit Verbesserungsvorschlägen und umfassende Mandatsübernahme.

Kunden profitieren von Kostenersparnis, Zeitgewinn und einem verlässlichen Partner 
für alle Versicherungsfragen. 

Kontakt
Im Leuen 23, 8243 Altdorf, Telefon 052 649 40 70, 
E-Mail robert.tanner@centerbroke.ch, Website centerbroke.ch

ABT ASSEKURANZ BROKER TANNER GMBH

RÜCKBLICK AUF VERGANGENE ANLÄSSE
Metzgete bei Leu Catering | Januar 2024

Im Januar hat unser Gewerbeverein wieder einmal die all-
seits beliebte Metzgete genossen! Diesmal trafen wir uns 
bei Leu Catering in Thayngen, um gemeinsam einen gemüt-
lichen und «gfrässigen» Abend zu verbringen. Es freut uns 
immer sehr, dass so viele Mitglieder an unseren Veranstal-
tungen teilnehmen und wir zusammen eine wunderbare 
Zeit geniessen können.

Skitag Toggenburg | Februar 2024

Geplant war ein Skitag im Toggenburg mit viel Schnee, 
strahlendem Sonnenschein und unterhaltsamen Momen-
ten. Leider machte uns das Wetter einen Strich durch die 
Rechnung, weshalb der Skitag dieses Jahr kurzfristig abge-
sagt werden musste. Wir hoffen, dass wir ihn nächstes Jahr 
unter besseren Bedingungen durchführen können.

Generalversammlung | April 2024

Anfang April versammelten sich zahlreiche Mitglieder zur 
jährlichen Generalversammlung im Gemeindehaus Meris-
hausen. Das Motto des Abends lautete: Erst das Vergnügen, 

dann die Arbeit. Wir durften zuerst ein köstliches Essen ge-
niessen, bei dem sicherlich niemand hungrig vom Tisch auf-
stehen musste. Danach folgte der offizielle Teil – die GV. 
Nach einigen Ehrungen, Danksagungen und Reden von Ge-
meindepräsident Herbert Werner sowie Marcel Fringer 
(Präsident Kantonaler Gewerbeverband) blickten wir auf 
ein abwechslungsreiches Vereinsjahr 2023 zurück.

Neben den grossartigen Vereinsanlässen, war letztes Jahr 
die Leistungsschau reiat heute ein Höhepunkt. Mit einigen 
Impressionen schwelgten Vereinspräsident Stefan Imthurn 
und Aktuarin Elsbeth Aeberhard gemeinsam mit den Ver-
einsmitgliedern in Erinnerungen.

Grillplausch im Buchberghaus | Juni 2024

Dieses Mal war die Terminfindung schwierig – viele waren 
verhindert oder hatten am Wochenende bereits andere 
grosse Anlässe. Daher erhielten wir leider nicht allzu viele 
Anmeldungen. Trotzdem konnten wir einige Mitglieder mo-
tivieren und verbrachten nach einem Spaziergang zum 
Buchberghaus einen geselligen Abend mit Grillen, Trinken 
und anregenden Gesprächen. Herzlichen Dank an alle, die 
dabei waren.

Angebot
•	 Versicherungsbroker
•	 Analyse und Beratung
•	 Mandatsübernahme
•	 Case-Management

Altdorf

Versicherung

2011

14



Caroline Schneidewind

Das u-guet in Lohn hat sich mit Leib und Seele dem Handwerk verschrieben und setzt 
auf traditionelle Herstellungsmethoden, um köstliche Backwaren wie zu Grossmut-
ters Zeiten zu kreieren – ganz ohne künstliche Zusatzstoffe.

Unterstützt von einem erfahrenen Team, stellt Caroline Schneidewind seit ihrer Grün-
dung, eine Vielfalt an handwerklich gefertigten Leckereien her. Die kleine, aber feine Bä-
ckerei bietet täglich frisches Brot, Zopf, Kleingebäck, Patisserie und gesalzene Gebäcke an.

Die Produkte werden aus besten Zutaten und nach alten Rezepten zubereitet, mit viel 
handwerklichem Geschick und Können kreativ präsentiert und verpackt. Das Angebot 
reicht von belegten Brötli, saisonalen Dessertbuffets, Guetzli, Firmengeschenke, Torten 
für besondere Anlässe bis hin zu traditionellen Kuchen wie aus Grossmutters Küche.

Ein Besuch im u-guet Kafi in Lohn ist ein Genuss für alle Sinne – ob für einen gemütlichen 
«Kafiplausch», eine süsse Versuchung oder ein herzhaftes Gebäck. Caroline Schneide-
wind und ihr Team freuen sich, den Augenblick mit ihren Köstlichkeiten zu versüssen.Angebot

•	 Bäckerei
•	 Kaffee
•	 Guezli
•	 Catering

Kontakt
Unterdorf 5, 8235 Lohn, Telefon 079 537 78 56,  
E-Mail info@u-guet.ch, Website u-guet.ch

U-GUET GMBH

Lohn

Lebensmittel

2023

4

David Laube

Die Kurt Schwaninger AG ist ein vielseitiges Familienunternehmen, das mit seinen 
vier Fachgeschäften in Hallau, Schaffhausen, Andelfingen und Thayngen eine beein-
druckende Bandbreite an Produkten und Dienstleistungen anbietet.

Was David Laube und sein Team besonders auszeichnet, ist die einzigartige Zusammen-
stellung seines Sortiments, das von Papeterieartikeln und Bürobedarf inklusive Möblierung 
über Spielwaren bis hin zu Bastel- und Kreativmaterial sowie Dekorationsartikeln reicht.

Gegründet und stetig gewachsen in der Region, hat sich die Kurt Schwaninger AG einen 
festen Platz in den Herzen ihrer Kunden erarbeitet. Besonders hervorzuheben ist der 
kundenorientierte Service: Der umfangreiche Online-Shop und der zuverlässige Liefer-
service machen den Einkauf für Firmenkunden besonders bequem. Doch auch der per-
sönliche Besuch in einem der Fachgeschäfte lohnt sich immer wieder – sei es für eine 
kompetente Beratung oder einfach zum Stöbern und Entdecken.

Bei der Kurt Schwaninger AG fühlt sich jeder Kunde gut aufgehoben und bestens beraten.Angebot
•	 Papeterie
•	 Spielwaren
•	 Bürobedarf
•	 Div. Dienstleistungen

Kontakt
Tonwerkstrasse 2, 8240 Thayngen, Telefon 052 649 30 50, 
E-Mail info@kschwaninger.ch, Website kschwaninger.ch

KURT SCHWANINGER AG

Thayngen

Detailhandel

1992

32



TRADITION UND FORTSCHRITT HAND IN HAND
Die Garage Tanner in Merishausen ist mehr als nur ein 
Arbeitsplatz. Die familiäre Betriebsgrösse und der freund-
schaftliche Umgang unter den Mitarbeitern zeichnen das 
Unternehmen aus.

Seit fast 35 Jahren werden hier Lernende ausgebildet. Aktu-
ell sind zwei im Betrieb, einer davon schliesst im Sommer 
ab und kehrt nach dem Militär zur Garage Tanner zurück.

Als langjähriger Volvo-Spezialist und ehemaliger offizieller 
Vertreter (bis 1997) betreut die Garage Tanner eine beacht-
liche Anzahl Volvo-Kunden. Das Team verfügt über umfas-
sende Erfahrungen und ist eine bevorzugte Anlaufstelle für 
Volvo-Besitzer.

Seit 2005 ist die Garage offizieller Vertreter von Suzuki,  
einer Marke, die für kompakte, bezahlbare Fahrzeuge mit 
Allradantrieb bekannt ist. Besonders der Suzuki Swift als ein-
ziger Kleinwagen in Europa mit Allradantrieb sticht hervor.

Im letzten Jahr wurde das Angebot um Vollhybrid-Fahr
zeuge erweitert und Mitte 2025 soll es vollelektrische Mo-
delle geben. Bis Ende des Jahres werden eine Ladestation 
und Spezialwerkzeuge eingerichtet. Alle Mechaniker haben 
bereits Hochvoltprüfungen absolviert.

Als Le Garage-Konzeptpartner bietet die Garage Tanner 
markenunabhängigen Service mit modernen Diagnosege-
räten und absolviert regelmässig Weiterbildungskurse.

Zusätzlich stellt die Garage Ersatzfahrzeuge bereit und bie-
tet einen Hol- und Bringservice (für die Region) an.

Die Garage Tanner zeichnet sich zudem durch ihre genaue 
Arbeitsweise und ein super Preis-Leistungs-Verhältnis aus. 
Kunden schätzen die professionelle Betreuung und die fa-
miliäre Atmosphäre. Die Zukunftsorientierung des Unter-
nehmens zeigt sich vor allem in der kontinuierlichen Wei-
terentwicklung und Anpassung an neue Technologien. (me)

Das Garage Tanner Team zwischen zwei Suzuki-Modellen.

Markus Stamm

WeinSTAMM ist ein Vorzeigebetrieb für regionalen Weinbau, geführt von Markus 
Stamm, einem jungen Winzer mit viel Herzblut und frischen Ideen.

Auf etwa 13 Hektar in Thayngen und Stein am Rhein kultiviert die Familie Stamm ihre 
Reben und produziert daraus lokale Spitzenweine. Markus Stamm bringt eine moderne 
und nachhaltige Perspektive in den Weinbau ein. 

Seit 2023 bewirtschaftet er alle Rebflächen nach BIO-Richtlinien, was die Qualität und 
den ökologischen Wert der Weine weiter steigert. Mit viel Engagement setzt er sich für 
eine nachhaltige Produktion ein, von der Anpflanzung der Reben bis zur Flaschenfüllung. 
Sogar die Holzfässer stammen aus lokalem Holz.

2018 eröffnete die Familie Stamm die neue Weinkellerei in Thayngen. Der lichtdurchflutete 
Verkaufsraum und der grosszügige Degustationsraum bieten Kunden ein besonderes Ein-
kaufserlebnis und laden zu Veranstaltungen ein. Die hochwertigen und vielseitigen Weine 
bereiten nicht nur den Kunden, sondern auch dem gesamten Team grosse Freude.Angebot

•	 BIO-Weine
•	 Weinkellerei
•	 Eventlocation
•	 Weindegustation

Kontakt
Tonwerkstrasse 4, 8240 Thayngen, Telefon 052 620 18 85,  
E-Mail info@weinstamm.ch, Website weinstamm.ch

WEINSTAMM

Thayngen

Lebensmittel

1982

9
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NÄCHSTE ANLÄSSE DES GEWERBEVEREINS

Unser Herbstausflug führt uns ins Zuhause der ZSC Lions.13.9.2024

Vorschau: Herbstausflug – Swiss Life Arena Zürich

Vereinsanlass

Vereinsanlass

Jeweils am ersten Freitag im Monat um 9.00 Uhr.5.7. | 2.8. | 6.9.2024

Gewerbler-Znüni – Restaurant Reiatstube Opfertshofen

Weitere Veranstaltungen und mehr Informationen dazu finden Sie auf gewerbeverein-reiat.ch/veranstaltungen
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| Weitere Infos auf: gewerbeverein-reiat.ch

• Netzwerk aufbauen
• Arbeitsplätze erhalten
• Ausbildungsplätze schaffen

Jetzt Mitglied werden!

WERDEN SIE TEIL 
DES GANZEN!

Weihnachtsmarkt
THAYNGEN 2024

Tolle Weihnachtsgeschenke

Kinderattraktionen

Musikalische Auftritte

Verschiedene Vereinsbeizli

Weihnachtliche Stände

Getränke und Verpflegung

7. Dezember 2024
Ab 14 Uhr auf dem Kirchplatz



UNSERE MITGLIEDER
Auf dieser Seite werden jeweils einige unserer Mitglieder aufgelistet. Übers Jahr verteilt werden Sie in jeder Ausgabe ande-
re Mitglieder entdecken. Weitere finden Sie auf unserer Website gewerbeverein-reiat.ch.

Bei Fragen oder redaktionellen Wünschen rund um die Reiat Gewerbler-News können 
Sie jeweils die E-Mail-Adresse redaktion@gewerbeverein-reiat.ch verwenden.

Weitere Infos zum Gewerbeverein finden Sie auf gewerbeverein-reiat.ch.

SRS-Verlag

sigg
elektroplanung 

gmbh


